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INDICADOR ACIDO-BASE COM REPOLHO ROXO
OBJETIVO:

Acidos e bases sdo duas categorias fundamentais de compostos quimicos com
propriedades distintas e amplas aplicagoes.

Os Acidos sdo substancias que doam ions de hidrogénio (H*) quando dissolvidas em
agua, tém um sabor azedo, como o acido acético no vinagre e o acido citrico nas frutas citricas.
As substancias acidas podem ser corrosivas e reativos, especialmente com metais e tém um pH
menor que 7. Exemplos incluem acido cloridrico (HCI), acido sulfarico (H,SO,) e acido nitrico
(HNO:s).

As bases sdo substancias que aceitam ions de hidrogénio ou doam ions hidréxido (OH")
guando dissolvidas em agua, tém um sabor amargo e uma textura escorregadia, como o sabdao.
As substancias basicas também podem ser corrosivas, especialmente em altas concentracdes,
tém um pH maior que 7. Exemplos incluem hidroxido de sédio (NaOH), hidroxido de célcio
(Ca(OH);) e amonia (NHs).

MATERIAL.:
o repolho roxo;
agua;
panela;
peneira ou coador;
copos transparentes ou Becker;
liquidos para serem testados: sumo de limao misturada com agua, vinagre, refrigerante,
agua da torneira, agua misturada com bicarbonato de sédio, soda caustica misturada com
agua, sabao em po, detergente etc.
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PROCEDIMENTOS:

1° Corte o repolho em pedacgos pequenos e leve ao fogo com agua até cobri-lo;

2° Apos fervura, a dgua estara com coloracdo roxa, nesse momento desligue o fogo e coe
mistura;




3° Em copos transparentes ou becker, coloque os liquidos para serem testados (um liquido

em cada copo), conforme apresentado na imagem 1.

4° Coloque 5 mL da solucéo teste (extrato de repolho) em cada liquido que sera testado.

agua com limao vinagre refrigerante
+ + +
extrato de repolho extrato de repolho extrato de repolho

agua com bicarbonato sabdo em p6 detergente
+ + +
extrato de repolho extrato de repolho extrato de repolho

Imagem 1: Liquidos para serem testados em extrato de repolho.

DISCUSSAO:

agua da torneira
+
extrato de repolho

mistura de soda caustica
+

extrato de repolho

1. Como a agua de repolho roxo muda de cor quando adicionado a diferentes solucdes &cidas e

basicas?

2. Quais sdo os componentes quimicos no repolho roxo responsaveis pela mudanca de cor e

como eles funcionam como indicadores de pH?




DISCUSSAO:

O extrato de repolho roxo muda de cor dependendo do pH da solu¢cdo. Em solucbes
acidas, o suco tende a ficar vermelho ou rosa. Em solu¢cdes neutras, permanece roxo. Em
solucdes basicas, pode variar de verde a amarelo.

As antocianinas presentes no repolho roxo sdo 0s compostos responsaveis pela
mudanca de cor. Elas sdo pigmentos naturais que reagem a variacdes no pH, mudando sua
estrutura molecular e, consequentemente, sua cor. Em meios acidos, as antocianinas se tornam
mais vermelhas, enquanto em meios basicos se tornam mais verdes ou amarelas.
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