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e OBSERVANDO A OSMOSE EM BATATAS
HABILIDADE:
EM13CNT205: Interpretar resultados e realizar previsGes sobre atividades experimentais, Fendmenos
naturais e processos tecnoldgicos, com base nas no¢des de probabilidade e Incerteza, reconhecendo os

limites explicativos das ciéncias

A osmose é um processo fisico-quimico que envolve o movimento de solvente (geralmente

diluida) para o lado com maior concentracdo de solutos (solu¢cdo mais concentrada). Isso ocorre até que
a pressao osmotica seja equilibrada, resultando em um balango de concentragdes entre os dois lados da
membrana.

A osmose é um processo importante em muitos contextos biolégicos e quimicos. Por exemplo,
nas células, a osmose é fundamental para a regulacdo do equilibrio de dgua e solutos, permitindo que
as células mantenham sua forma e funcao adequadas. Também é usada em processos industriais, como

a dessalinizacdo da dgua do mar e a concentracdo de sucos e outros liquidos.

OBIJETIVO:
Evidenciar o processo osmoético, propondo aos alunos a observacao, elaboracdo de hipoteses e discussao

para a compreensdo de conceitos relevantes do processo.

MATERIAIS:
o Duas batatas inglesas cruas

o 1 faca sem ponta ou de plastico




o 1 colher (café) Sal Agucar
o 5 pratos descartaveis Guardanapos de papel ou papel toalha

o Caneta de retroprojecdo ou fita crepe

PROCEDIMENTOS:

12 Corte as batatas ao meio;

22 Faga um buraco, utilizando a colher, no centro de trés metades da batata;

32 Seque bem as metades de batata com papel toalha ou guardanapo

42 Marque trés pontos, escrevendo com caneta retroproje¢dao ou usando fita crepe: “agucar”, “sal” e
“controle”. Os pratos devem estar limpos e secos antes de comecar a experiéncia.

52 Coloque uma metade da batata em cada um dos pratos descartaveis, com o buraco voltado para cima.

62 Adicione uma medida de agucar no buraco da batata marca com “aglcar”, e uma medida de sal na

batata marcada com “sal”. Na batata cofirole ade gue péda. E importante que vocé coloque dentro

72 Nos outros pratos sem batata colgg e aclcage uma medida de sal.

82 Aguarde alguns minutos observando ai agontecer.

DISCUSSAO: [

1. Depois de alguns minutos o que aconteceu?

2. De onde veio a dgua que surgiu nas batatas que continham o sal e o acucar?

3. Houve mudanca de cor ou de consisténcia das batatas?




4. Por que na batata controle ndao aconteceu nada?

5. H4 dgua nos pratinhos ou apenas dentro dos buracos onde foi adicionado acgucar e sal?

EXPLICACAO:

Na experiéncia, a dgua que estava contida no interior das células da batata atravessaram suas
membranas semipermeaveis, indo para o lado mais concentrado, ou seja, onde foi colocado o sal e 0
acucar. Comparando essas metades com a batata controle, podemos observar que nas metades em que
foram adicionados o sal e o aglcar, a batata ficou mais “mole”, pois sofreu a plamdlise, ou seja, perdeu
agua.

Com essa experiéncia podemos observar a permeabilidade seletiva das membranas das batatas, pois
note que as metades da batata ndo absorveram nenhum dos solutos (sal e acucar). Isso quer dizer que

as membranas plasmaticas das células das batatas ndo sdo sollveis a esses solutos, mas somente a agua.
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